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Cibo e dintorni

Nuovi ingredienti

(semantici)

per nuoviraccontidicibo

b Foodwriting, foodtelling, food-
bloggere gli austericritici ga-
stronomici, daunlato. Lapla-
tea dilettori e consumatoridi
prelibatezze, dall'altro. Universi
chestannol'unoall'altro come
ilciboal linguaggio che lorac-
conta. Non sitrattatanto di nar-
rare - narrazione & unaparola
talmenteabusata che si mette
da parte, volentieri, da sola -
ma dicucinare con nuoviingre-
dientisemanticicio che latavo-
la,avoltein modoridondante,
altre con ruspante genuinatra-
dizione, offre. Cheilcibo sia un
fatto culturale, identitario, un
archetipo generatore del nostro
presente, sisa.Che siaunimpa-
reggiabile ambasciatore di usi
e costumi, pure. Quelche cisi
chiede, ora, &se sia oppure no
ildepositario diuna lingua, I'in-
cubatoredi un linguaggio che
va somministrato pertrasmette-
re informazioni sia al cuore che
alpalato. Foodbloggersinasce
osidiventa? Inchelinguacisi
mette in contatto con un mon-
do(diciamo cosi) affamato?
Oggi, chiscrive di cibo, vuole
incamare un inflessibile Anton
Ego, (dalfilm Ratatouille) o piut-
tostoandare alla ricerca del
sapore primordiale, comeil
monsieur Arthensdi Muriel Bar-
bery (nelsuo «Estasi culinarie»?
Cisono racconti davvero gusto-
siescriverlié unpo’ comemet-
tereinsieme certi piatti, servo-
no gliingredienti giusti: compe-
tenzaeispirazione. Soprattut-
to,comediceva Ferran Adria
all'epoca(macredo chelodica
ancora)occorre ‘oler’, odorare.
lIfiuto, come perilresto dell'uni-
versoanimale, & vitale. Qui, al
diqua e al dila dellavia Emilia,
lalingua batte dove, indubbia-
mente, gode. Trabocchiamo di
libri diricette, amanti del cibo e
dellatradizione scrivono guide,
firmano siti, animano blog, ma
nonc’é - almenonon ancora -

[’italiano
del cibo

I'interprete del nostro mondo
culinario contemporaneo, capa-
ce ditrasformare un piatto nel
suo linguaggio.E cimanca. Per-
chéquestanon é pili - non é
solo - la citta dei tortellini, dei
tortelloni e dituttele leccomie
tenitorialicapitanate, per como-
dita ed esigenze dispazio, dal
gnoccofritto. La nostra, oggj, &
una piccola babele di culture
gastronomiche, unoscrigno
rigoglioso di sperimentazione,
ricerca, un pot-pour, etnico e
sostenibile, che comeun mag-
ma, ribolle. Non se ne puo piu,
questavoltasi,cista, della soli-
tanarrazione. Che costringeil
genius(gastronomico)lociin
confinichesono soloimmagina-
1i. Vogliamo un nuovo racconto.
Cherappresenti,insieme agli
ingredientid'acqua, aria e di
terra, lanostra essenza. All'aspi-
rante nuovavoce narrante fara
bene leggere «Litaliano del ci-
bo» di Giovanna Frosini(ordina-
riadi Storiadella linguaitaliana
all'Universita per Stranieri di
Siena e coordinatrice dell’Atlan-
tedellalingua e deitestidella
cultura gastronomica italiana)
e Sergio Lubello, (ordinario di
Storia della lingua italiana all'U-
niversita degli Studi diSalemo),
(pp.112, € 13,00, Carocci edi-
tore), la summa della lingua del
cibo.
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